
INGRÉDIENTS

USTENSILES

MÉTHODE

CLAFOUTIS POMME,
ANANAS, VANILLE  
- 4 PERS.

2 pommes

1 ananas

4 oeufs

200ml de lait

100g de farine

70g de sucre en poudre

50g de beurre

1 cuillère à café de vanille liquide

Couteau et planche à découper

1 fouet

1 saladier

moule rond allant au four

Préchauffez le four 180°C.

Beurrer un moule rond allant au four.

Peler et couper les fruits en morceaux. Les

disposer dans le plat.

Dans un saladier, battre les oeufs avec le

sucre. Ajouter le beurre fondu, la farine, la

vanille et le lait. Bien mélanger.

Verser la préparation dans le plat et

enfourner pendant 45 minutes.

TEMPS DE PRÉPARATION
Préparation : 20 minutes

Cuisson : 45 minutes


